
Ne seront prises en considération que les commandes
accompagnées de leur règlement intégral.

Valable  jusqu’au 30 Juin 2026

•	par courrier	 :	SAS DUPÉRIER & Fils - 40250 SOUPROSSE
•	par téléphone	:	05 58 44 23 23
•	par internet	 :	www.duperier.fr
•	par mail	 :	contact@duperier.fr

B O N   D E   C O M M A N D E

D U P E R I E R
ARTISAN CONSERVEUR

Adresse de facturation (EN LETTRES D’IMPRIMERIE)

NOM : ...........................................................................................................................................................................

PRÉNOM : ...............................................................................................................................................................

ADRESSE : .............................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................................

Localité : ....................................................................................................................................................................
Code Postal : ........................................ 	Tél. (obligatoire) :.................................................................

N° Portable : ...........................................................................................................................................................

E-mail (obligatoire) : ........................................................................................................................................

Adresse de livraison (obligatoire) (EN LETTRES D’IMPRIMERIE)

NOM : ...........................................................................................................................................................................

PRÉNOM : ...............................................................................................................................................................

ADRESSE : .............................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................................

Code Porte (Digicode) : ............................................................................................................................................

Localité : ....................................................................................................................................................................
Code Postal : ........................................ 	Tél. (obligatoire) : ................................................................
N° Portable : ............................................................................................................................................................

E-mail (obligatoire) :..........................................................................................................................................

Date de livraison souhaitée :.................................................................................................................................

Signature



FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT
D.L.C. : 40 jours	 250 g	 39,80 e	 .............. 	 ........................
D.L.C. : 40 jours	 500 g	 64,90 e	 .............. 	 ........................

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT
D.L.C. : 30 jours	 (1 tranche) 50 g	 8,50 e	 .............. 	 ........................
D.L.C. : 6 mois environ 	 200 g	 30,80 e	 .............. 	 ........................
D.L.C. : 6 mois environ 	 500 g	 75,00 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT AU TORCHON
D.L.C. : 30 jours	 500 g 	 79,00 e	 .............. 	 ........................

MAGRET FOURRÉ AU FOIE DE CANARD ENTIER
D.L.C. : 60 jours	 380 g	 26,70 e	 .............. 	 ........................

MAGRET FOURRÉ AU FOIE DE CANARD TRANCHÉ
D.L.C. : 30 jours	 120 g	 10,30 e	 .............. 	 ........................

COU DE CANARD FARCI AU FOIE ENTIER
D.L.C. : 60 jours	 400 g	 26,00 e	 .............. 	 ........................

COU DE CANARD FARCI AU FOIE TRANCHÉ	 	
D.L.C. : 30 jours	 200 g	 12,00 e	 .............. 	 ........................

MAGRET FUMÉ ENTIER
D.L.C. : 60 jours	 380 g	 23,60 e	 .............. 	 ........................

MAGRET FUMÉ TRANCHÉ
D.L.C. : 60 jours	 100 g	 7,90 e	 .............. 	 ........................

MAGRET SÉCHÉ ENTIER
D.L.C. : 60 jours	 320 g	 24,70 e	 .............. 	 ........................

MAGRET SÉCHÉ TRANCHÉ
D.L.C. : 60 jours	 100 g	 8,90 e	 .............. 	 ........................

SAUCISSE SÈCHE PUR CANARD
D.L.C. : 60 jours	 200 g	 14,50 e	 .............. 	 ........................

CHORIZO PUR CANARD
D.L.C. : 60 jours	 300 g	 19,20 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS DE CANARD EXTRA CRU (à cuisiner) 
D.L.C. : 12 jours	 500g	 44,90 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS DE CANARD EXTRA CRU DÉVEINÉ
SPÉCIAL TERRINE (à cuisiner)
D.L.C. : 12 jours	 500 g	 49,90 e	 .............. 	 ........................

NOS PRODUITS FRAIS ET MI-CUIT SOUS VIDE

		  Poids net	 Prix Unit.	 Qté	 Total

TOTAL ...................................................



MAGRET DE CANARD

D.L.C. : 15 jours	 400 g	 13,90 e	 .............. 	 ........................

AIGUILLETTES DE CANARD

D.L.C. : 15 jours	 370 g	 10,50 e	 .............. 	 ........................

CÔTES DE CANARD (3 pièces)

D.L.C. : 15 jours	 400 g	 17,40 e	 .............. 	 ........................

TOURNEDOS DE CANARD (2 pièces)

D.L.C. : 15 jours	 380 g	 17,60 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AUX ÉPICES

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 31,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD
AUX ÉCHALOTES CONFITES

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 31,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD
AU PIMENT D’ESPELETTE

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 31,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AUX FIGUES
ET AU MIEL DE ROMARIN

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 36,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AUX ORANGES
ET AU MIEL D’ORANGER

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 36,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AUX PRUNEAUX
ET AU MIEL DE ROMARIN

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 36,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AUX POIVRONS

D.L.C. : 15 jours	 1200 g	 36,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AU FOIE GRAS

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 46,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AUX CÈPES

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 46,90 e	 .............. 	 ........................

RÔTI DE MAGRET DE CANARD AUX MORILLES

D.L.C. : 15 jours	 900 g	 46,90 e	 .............. 	 ........................

		  Poids net	 Prix Unit.	 Qté	 Total

TOTAL ...................................................



TOTAL ...................................................

		  Poids net	 Prix Unit.	 Qté	 Total

NOS FOIES GRAS

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT (bocal)
	 	 90 g	 18,90 e	 .............. 	 ........................

	 	 120 g	 23,50 e	 .............. 	 ........................

	 	 200 g	 34,50 e	 .............. 	 ........................

	 	 300 g	 47,50 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER MI-CUIT (boîte)
	 	 65 g	 13,00 e	 .............. 	 ........................

	 	 130 g	 23,50 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER (bocal)
	 	 90 g	 18,90 e	 .............. 	 ........................

	 	 120 g	 23,50 e	 .............. 	 ........................

	 	 200 g	 34,50 e	 .............. 	 ........................

	 	 300 g	 47,50 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
AU POIVRE DE MADAGASCAR (bocal)
	 	 120 g	 23,50 e	 .............. 	 ........................
	 	 180 g	 31,50 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER (boîte)
	 	 130 g	 23,50 e	 .............. 	 ........................

	 	 200 g	 32,00 e	 .............. 	 ........................

	 	 260 g	 40,00 e	 .............. 	 ........................

	 	 400 g	 59,00 e	 .............. 	 ........................

	 	 500 g	 70,00 e	 .............. 	 ........................

DOUCEUR DE FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
AU MIEL D’ACACIA (bocal)
	 	 125 g	 24,00 e	 .............. 	 ........................

FOIE GRAS D’OIE ENTIER (bocal)
	 	 200 g	 54,00 e	 .............. 	 ........................
	 	 300 g	 80,00 e	 .............. 	 ........................

NOS BLOCS DE FOIE GRAS
BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD avec morceaux apparents

	 	 130 g	 14,50 e	 .............. 	 ........................

		  200 g	 20,00 e	 .............. 	 ........................

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD

	 	 70 g	 6,90 e	 .............. 	 ........................

	 	 130 g	 11,00 e	 .............. 	 ........................



		  Poids net	 Prix Unit.	 Qté	 Total

PÂTÉ GOURMAND au foie de canard
		  130 g	 8,30 e	 .............. 	 ........................

PÂTÉ MAISON au foie de canard
	 	 130 g	 4,10 e	 .............. 	 ........................

	 (bocal)	 130 g	 4,80 e	 .............. 	 ........................

	 	 195 g	 5,60 e	 .............. 	 ........................

PÂTÉ « LE LANDAIS »
	 	 130 g	 5,70 e	 .............. 	 ........................

	 (bocal)	 130 g	 6,50 e	 .............. 	 ........................

	 	 190 g	 7,60 e	 .............. 	 ........................

PÂTÉ BASQUE
	 	 130 g	 3,40 e	 .............. 	 ........................

		  195 g	 4,60 e	 .............. 	 ........................

PÂTÉ CAMPAGNARD
		  130 g	 3,30 e	 .............. 	 ........................

		  195 g	 4,50 e	 .............. 	 ........................

PÂTÉ DU MARSAN
	 	 130 g	 4,60 e	 .............. 	 ........................

	 (bocal)	 130 g	 5,30 e	 .............. 	 ........................

PÂTÉ DE VOLAILLE AUX PIGNONS
	 	 195 g	 4,60 e	 .............. 	 ........................

PÂTÉ DE SANGLIER
	 	 195 g	 4,90 e	 .............. 	 ........................

MOUSSE LANDAISE 30 % foie gras
	 	 130 g	 6,00 e	 .............. 	 ........................

FRITONS DE CHALOSSE - 30 % foie de canard
	 	 130 g	 5,60 e	 .............. 	 ........................

	 (bocal)	 130 g	 6,30 e	 .............. 	 ........................

	 	 270 g	 9,60 e	 .............. 	 ........................

RILLETTES PUR CANARD
	 	 130 g	 4,40 e	 .............. 	 ........................

	 (bocal)	 130 g	 5,00 e	 .............. 	 ........................

	 	 190 g	 5,90 e	 .............. 	 ..........................

RILLETTES PUR OIE
		  190 g	 7,00 e	 .............. 	 ..........................

NOS PÂTÉS GASTRONOMIQUES

TOTAL ...................................................



ENTRÉES CHAUDES

GARBURE LANDAISE GARNIE
	 	 1100 g	 12,20 e	 .............. 	 ..........................
	 (bocal)	 900 g	 13,30 e	 .............. 	 ..........................

VELOUTÉ AU FOIE GRAS DE CANARD

	 	 800 g	 11,50 e	 .............. 	 ........................

ENTRÉES FROIDES

ASPERGES BLANCHES
	 (bocal)	 530 g	 13,50 e	 .............. 	 ..........................

BOUDIN DU PAYS
		  200 g	 4,80 e	 .............. 	 ..........................

CAILLE FARCIE AU FOIE GRAS
	 	 180 g	 16,00 e	 .............. 	 ........................

COU FARCI
	 	 400 g	 18,80 e	 .............. 	 ........................

GALANTINE DE VOLAILLE
		  270 g	 12,20 e	 .............. 	 ........................

		  Poids net	 Prix Unit.	 Qté	 Total

1 cuisse		  500 g	 9,50 e	 .............. 	 ..........................

2 cuisses	 	 800 g	 15,50 e	 .............. 	 ..........................

2 cuisses	 (bocal)	 700 g	 16,50 e	 .............. 	 ..........................

5/6 cuisses	 	 2000 g	 35,50 e	 .............. 	 ..........................

1 aile	 	 500 g	 18,00 e	 .............. 	 ..........................

2 ailes		  1150 g	 33,00 e	 .............. 	 ..........................

1 aile + 1 cuisse	 	 1150 g	 27,50 e	 .............. 	 ..........................

6 manchons	 	 1000 g	 14,00 e	 .............. 	 ..........................

6 gésiers	 	 390 g	 11,00 e	 .............. 	 ..........................

GRAISSE DE CANARD
	 	 700 g	 7,00 e	 .............. 	 ..........................

NOS CONFITS DE CANARD 

1 cuisse	 	 950 g	 16,50 e	 .............. 	 ..........................

1 aile	  	 950 g	 27,00 e	 .............. 	 ..........................

1 aile + 1 cuisse	 	 1200 g	 35,50 e	 .............. 	 ..........................

NOS CONFITS D’OIE

NOS ENTRÉES FINES

TOTAL ...................................................



CONFIT DE PORC
		  600 g	 17,90 e	 .............. 	 ..........................

JARRET DE PORC DÉSOSSÉ CONFIT
		  450 g	 7,00 e	 .............. 	 ..........................

SAUCISSES CONFITES
	 	 800 g	 12,50 e	 .............. 	 ..........................

		  Poids net	 Prix Unit.	 Qté	 Total

TOTAL ...................................................

AIGUILLETTES SAUCE BRUYÈRE
	 	 500 g	 16,50 e	 .............. 	 ..........................

AXOA DE CANARD (bocal)
	 	 380 g	 11,00 e	 .............. 	 ..........................
	 	 700 g	 17,00 e	 .............. 	 ..........................

BRAISÉ DE CANARD FAÇON BOLOGNAISE
	 	 400 g	 7,50 e	 .............. 	 ..........................

CANARD BASQUAISE (bocal)
	 	 700 g	 14,00 e	 .............. 	 ..........................

CANARD À L’OIGNON (bocal)
	 	 700 g	 14,00 e	 .............. 	 ..........................

CANARD À L’ORANGE (bocal)
	 	 750 g	 12,50 e	 .............. 	 ..........................

CANARD AU CURRY (bocal)
	 	 950 g	 14,00 e	 .............. 	 ..........................

CASSOULET LANDAIS (à la cuisse de canard gras confite)
	 	 600 g	 11,00 e	 .............. 	 ..........................
	 	 1050 g	 17,50 e	 .............. 	 ..........................
	 (bocal)	 900 g	 18,50 e	 .............. 	 ..........................

CASSOULET RENAISSANCE (au magret de canard gras confit)
		  1050 g	 24,50 e	 .............. 	 ..........................
	 (bocal)	 900 g	 25,50 e	 .............. 	 ..........................

CHOUCROUTE LANDAISE
	 	 1300 g	 17,50 e	 .............. 	 ..........................

DAUBE DE MANCHONS
		  (bocal)	  850 g	 15,50 e	 .............. 	 ..........................
	 	 1100 g	 17,00 e	 .............. 	 ..........................

MAGRET DE CANARD AUX LENTILLES
	 	 840 g	 18,50 e	 .............. 	 ..........................

PARMENTIER DE CANARD AU FOIE GRAS
	 	 280 g	 11,80 e	 .............. 	 ..........................

POT AU FEU AU CONFIT D’OIE
	 	 1300 g	 17,50 e	 .............. 	 ..........................

SAUTÉ DE CANARD AUX CÈPES
	 	 800 g	 19,80 e	 .............. 	 ..........................
		  (bocal)	  700 g	 19,80 e	 .............. 	 ..........................

NOS PLATS CUISINÉS : CANARD ET OIE

NOS CONFITS DE PORC

Nouveau !

Nouveau !



CÈPES CUISINÉS à l’huile
(Boletus Edulis)	 	 340 g	 21,80 e	 .............. 	 ..........................

	 	 680 g	 37,80 e	 .............. 	 ..........................
HARICOTS BLANCS cuisinés
		  410 g	 4,50 e	 .............. 	 ..........................

	 	 820 g	 7,90 e	 .............. 	 ..........................
HARICOTS TARBAIS cuisinés, sauce au foie gras
	 	 410 g	 5,80 e	 .............. 	 ..........................

	 (bocal)	 380 g	 6,90 e	 .............. 	 ..........................
PIPERADE BASQUE aux légumes frais
	 	 800 g	 7,30 e	 .............. 	 ..........................

NOS LÉGUMES

CAILLES AUX RAISINS (2)
	 	 600 g	 15,80 e	 .............. 	 ..........................
COQ AU VIN
		  800 g	 15,80 e	 .............. 	 ..........................
DAUBE DE BŒUF
		  400 g	 10,50 e	 .............. 	 ..........................
	 	 800 g	 18,00 e	 .............. 	 ..........................
DAUBE DE TORO
		  400 g	 9,00 e	 .............. 	 ..........................
	 	 800 g	 16,00 e	 .............. 	 ..........................
GRAS DOUBLE À LA LANDAISE
		  400 g	 7,00 e	 .............. 	 ..........................
	 	 800 g	 12,00 e	 .............. 	 ..........................
LANGUE DE BŒUF
		  400 g	 10,00 e	 .............. 	 ..........................
	 	 800 g	 17,50 e	 .............. 	 ..........................
RIS DE VEAU AU JURANÇON
		  600 g	 23 ,90 e	 .............. 	 ..........................

NOS PLATS CUISINÉS : BOEUF, VEAU, VOLAILLE, TORO

		  Poids net	 Prix Unit.	 Qté	 Total

SAUCE JURANÇON		  200 g	 4,50 e	 .............. 	 ..........................

SAUCE AUX CÈPES		  200 g	 4,50 e	 .............. 	 ..........................

SAUCE GRAND VENEUR		  200 g	 4,50 e	 .............. 	 ........................

SALÉ-SUCRÉ D’OIGNONS		  95 g	 4,30 e	 .............. 	 ..........................

CONFIT DE FIGUES		  120 g	 4,80 e	 .............. 	 ..........................

PIMENT D’ESPELETTE		  50 g	 7,50 e	 .............. 	 ..........................

NOS SAUCES ET CONDIMENTS

CIVET DE LIÈVRE
au vin de Tursan		  800 g	 18,50 e	 .............. 	 ..........................
DAUBE DE SANGLIER
au vin de Tursan		  400 g	 10,50 e	 .............. 	 ..........................
		  800 g	 18,50 e	 .............. 	 ..........................
SALMIS DE PALOMBES (2)
au vin de Tursan		  800 g	 20,70 e	 .............. 	 ..........................

NOS PLATS CUISINÉS : GIBIER

TOTAL ...................................................

Nouveau !



Retrouvez-nous
dans nos boutiques !

ASSORTIMENT 3 PÂTÉS 130 g		  19,50 e	 ................	 .............................
Patés maison, le Landais, fritons de Chalosse

ASSORTIMENT 5 PÂTÉS 130 g		   29,50 e	 ................	 .............................
Patés gourmand, maison, Marsan, mousse landaise, rillettes pur canard

ASSORTIMENT COMPLET 130 g		  48,00 e	 ................	 .............................
Patés Marsan, gourmand, maison, le Landais, basque, campagnard, 
fritons de Chalosse, rillettes pur canard, mousse landaise

COFFRET SOLO		  38,50 e	 ................	 .............................
Foie gras de canard entier des Landes bocal 90 g,  
axoa de canard bocal 380 g, vin de Jurançon 37.5 cl

COFFRET PIQUE-NIQUE		  42,50 e	 ................	 .............................
Foie gras de canard entier des Landes bocal 120 g, pâté le Landais 130 g,  
pâté basque 130 g, pâté du Marsan 130 g, rillettes pur canard 130 g

COFFRET PLAISIR		  43,50 e	 ................	 .............................
Bloc de foie gras avec morceaux 130 g, jarret de porc confit,  
piperade basque 800 g, vin rouge de Graves 75 cl

COFFRET DUO		  50,00 e	 ................	 .............................
Foie gras de canard entier des Landes bocal 120 g, confit 2 cuisses,  
haricots tarbais 410 g, 2 pruneaux à l’Armagnac

COFFRET CAMPAGNARD		  52,00 e	 ................	 .............................
Foie gras de canard entier des Landes bocal 120 g, pâté le Landais 130g,  
pâté maison 130 g, fritons de Chalosse 130 g, rillettes pur canard 130 g, 
vin de Jurançon 37,5 cl

COFFRET CHASSEUR		  59,00 e	 ................	 .............................
Civet de lièvre 800 g, daube de sanglier 800 g,  
salmis de palombe 800 g

COFFRET CANARD		  68,00 e	 ................	 .............................
Canard à l’oignon 700 g, canard basquaise 700 g,   
axoa de canard 700 g, sauté de canard aux cèpes 700 g

COFFRET TRILOGIE     		  74,00 e	 ................	 .............................
Foie gras de canard entier des Landes bocal 120 g, 
foie gras de canard entier des Landes au poivre de Madagascar bocal 120 g,
douceur de foie gras de canard entier au miel d’acacia bocal 125 g

COFFRET DUPERIER     		  110,00 e	 ................	 .............................
Foie gras de canard entier des Landes bocal 120 g, 
fritons de Chalosse 130 g, caille farcie au foie gras 180 g, 
daube de manchons de canard 1100 g, sauté de canard aux cèpes 800 g, 
ris de veau au Jurançon 600 g, salé-sucré d’oignons 95 g

			   Prix Unit.	 Qté	 Total

NOS COFFRETS CADEAUX

TOTAL ...................................................



D U P E R I E R
ARTISAN CONSERVEUR

 SOUPROSSE
361 avenue du 11 novembre 1918

05 58 44 21 83

 SOUSTONS
12 place Robert Lassalle

05 58 41 15 12

Retrouvez-nous
dans nos boutiques !

Ne seront prises en considération
que les commandes accompagnées de leur règlement intégral

Pour les expéditions vers la Corse et l’étranger nous consulter au 05 58 44 23 23

Frais de port à ajouter par livraison en France continentale :

• Si commande supérieure à 200 € : 0 €	 + ……………  
• Si commande inférieure à 200 € :  
	  Produits en conserve + 15.00 €	 + ……………

	  produits frais et/ou mi-cuits avec ou sans conserve + 25 €	 + ……………

MODE DE RÈGLEMENT CHOISI :
 par chèque bancaire ou postal à l’ordre des Ets Dupérier
 par carte de paiement

	 N°
	 Valable jusqu’au
	 Notez les 3 derniers chiffres situés au verso de votre carte
	 Date - Signature

		
TOTAL
À PAYER :  ………………..

TOTAL
COMMANDE :  ............


